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Bollicina di benvenuto con ostrica gratinata
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%ﬁ Sashimi di ricciola con mango
e centrifuga di mela verde

Catalana di crostacei del Pesce D’oro

Moscardini alla Luciana

PRIMI

Gnocchi al ragu di polpo, pomodoro Datterino
e olio gentile al peperoncino

Risotto al gambero Rosso di Mazara, lime
e fonduta di pecorino

SECONDI

Trancio di rombo scottato con patate carciofi
e tartufo nero

DOLCE
Soufflé al cioccolato con zabaglione al frutto della passione
Panettone con crema al mascarpone

Coperto, acqua e caffé incluso
vino escluso

90€ a persona




